
Séduction
Vignoble Guillaume

Méthode traditonnelle de Qualité
12.5 % alc./vol.                                750 ml

Produit de France 
Elaboré par Vignoble Guillaume

Propriétaire-Récoltant
70 700 Charcenne

France

Contains sulfites

Provenance : - France
- Franche-Comté

Appellation : - Vin de France
Origine : - Charcenne et Gy
Cépage : - Chardonnay
Sols : - terre argilo-calcaires.
Vignes : - vigne âgée de 20 à 45 ans

- taille Guyot double
- récolte manuelle

Vinification : - fermentation alcoolique en barriques
- malolactiques faites
- prise de mousse en bouteilles
- vieillissement sur lattes durant un minimum de 24 mois

Couleur : - jaune profond
Arômes : - nez de fleurs, vanille, chocolat et d’agrumes
Caractère : - bouche ample, équilibrée très longue
S’harmonise : - en apéritif, sur un poisson ou avec des sushis, sur des desserts
Température
de dégustation : - de 8 à 9° C
Conservation : - à boire dans les 5 ans
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